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Los jibaros son los pioneros de Puerto Rico que

viven de manera simple cuidando de la patriay la
familia. Ellos cultivan alimentos y crian ganado
provenientes de sus antepasados tainos, espafioles
y africanos. Los jibaros han resistido con sabiduria
y determinacion los estragos de los terremotos,
huracanes y dominio extranjero. Ellos son el

simbolo del orgullo puertorriguefio.
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Gobernados por caciques (jefes) borinquenos,
el pueblo taino pescaba, cazaba y cultivaba. Vivian
en bohios (moradas hechas de paja y palma de
yagua), jugaban juegos de pelota y bailaban al ritmo
de la musica de maracas, flauta y giiiro (calabaza

ranurada hueca).



En 1493, Cristébal Coldn colonizoé laisla a

nombre de Espafa, cambiandole el nombre de
Borinquén a San Juan Bautista. Luego, el nombre
cambiaria nuevamente a Puerto Rico (por las
riquezas del puerto). En 1508, el primer gobernador
de laisla, Juan Ponce de Leon, fundo el primer
poblado espariol. El dividio parcelas de 500 acres

para cada colono europeo.



Los espafioles creian que Dios les habia dado del
derecho de tomar las tierras indigenas y esclavizar
a las poblaciones nativas. Después de que los
espanoles se apropiaron de su tierra, el cacique
Agiieybana “El Bravo” dijo: “El que naci6 en Espana,
que regrese a Espafia.” El y otros caciques lideraron
a muchos guerreros tainos valientes en una batalla

contra los conquistadores espafoles.



Después de 25 afos, la mayor parte de los

tainos fue capturada o asesinada. Los esparioles
esclavizaron a los tainos restantes forzandolos a
cultivar y extraer oro de las minas. Los espafnoles
estaban entusiasmados por la existencia de oro en la
isla, pero sélo se encontrd una pequeiia cantidad —

todo en los primeros afos.



Los cultivos nativos de los tainos eran pifas,

yucas, pimientos, cacahuetes, guayabas, icacos,
calabazas, frutas de palmera, frijoles, maiz, tabacoy

algodon.



Los tainos hacian cerdmica de arcilla y tejian

telas. De las calabazas, ellos tallaban giiiros (arriba),

utensilios y maracas.



Los espafioles trajeron frutas citricas,
trigo, garbanzos, cebollas, ajos, cafia de azlcar,
berenjenas, caballos, ganado y cerdos. En la isla
habia muchos pantanos, barrancos y rios que
cruzar, y algunos caminos. EI mejor medio de
transporte era a caballo. Los islefios rapidamente se

convirtieron en expertos jinetes.
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A medida que los tainos y espafioles se

mezclaban, surgio una nueva raza de islefios. La
cultura distintiva de los tainos no sobrevivio y
eventualmente ellos murieron debido a la labor

forzada o a las enfermedades europeas.
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En 1513, por Real Orden espafiola, se

importaron africanos para reemplazar la fuerza
laboral taina cada vez mas escasa. Tratados como
ganado, los esclavos sufrieron muchos maltratos.
Los cédigos de esclavos otorgaron amplios poderes

a sus amaos.
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También se importaron de Africa cocos,
platanos, café, quingombd, hames, semillas de
sésamo, guisantes y bananas. Los platanos se
convirtieron en la base de la dieta del islefio: cocidos
como vegetal, fritos a manera de tostones, hervidos
en sopa Yy horneados como pan para proveer tres

comidas diarias.
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